
 

 

 

 

 Diner de Gala 

Calvi 

 
 

 

 

Pastilla de homard à la fondue d’épinards, coulis de poivrons rouges à l’huile d’argan  

Lobster pastilla with wilted spinach, red bell pepper coulis with argan oil 

*** 

Tagine de bar, mille-feuille d’aubergine et tomate confite, sauce oignon rouge, harissa et citron confit  

Sea bass tagine, eggplant and tomato mille-feuille, red onion, harissa and lemon confit sauce 

***  

Mrouzia de souris d’agneau, aux fruits secs et ananas rôti à la verveine  

Couscous aux carottes et oignons caramélisé  

Lamb shank mrouzia, dried fruits and roasted pineapple with verbena 

Couscous with carrots and caramelized onions  

*** 

M’hancha aux amandes et miel d’acacia, glace Amlou    

M’hancha with almond and Acacia honey, Amlou ice cream 

 

Pâtisseries Marocaines et thé à la menthe 

Moroccan pastries and mint tea 

 


