La Table by La Villa

Entrées /

Langoustine en carpaccio,
Tomates en gaspacho, avocat grille,

Sauce cocktail a la bisque de crustaces

Crudo de poisson du jour
Radis, concombre, agrumes, vinaigrette au jus d’arrétes

Et sauce soja affin¢e 12 ans

Ravioles de mousseline de pommes de terre citronnée,

Poulpe confit, sauce au poivron roti, capres

Fleurs de courgettes en beignet farcies au chevre frais,

Veloute de courgectes
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La Table by La Villa

Plats /

Peéeche du jour,

Tomates roties, olives et capres, jus d’arétes au Vermouth

A o
Agneau roti aux aromates

Petits pois a la menthe, yaourt de brebis, jus d’agneau

Veau de Corse,

Gnocchis aux olives, oignons rotis, jus de veau dans l'idée d'une daube

Volaille du maquis,

Croustillant de pommes de terre, figues roties, jus de volaille
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La Table by La Villa

Fromages & Dessert /

Sélection de fromages affines et miel de Corse

r~

Douceurs de fruits noirs, creme Zégére infusée au jasmin, 28 €

3 o . A
Fruits frais, sorbet cassis mures

r~

“Fraicheur de péche”, creme legere au citron confit infuse au the

Earl Grey et sorbet plein fruits, sauce vanillee

Millefeuille vanille, caramel, croustillant de cacahueces,

Glace Whisky de Corse

r~

Le Baba (a partager, pour 2 personnes)

selection de rhum et chancilly vanille
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