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Crudo de  po i s son  du jour
Radi s ,  concombre ,  agrumes ,  v inaigre t t e  au  jus  d ’arrê te s

Et  sauce  so ja  a f f inée  12  ans
Fi sh  crudo  o f  the  day ,  radi sh ,  cucumber ,  c i t rus  f ru i t ,  f i sh  bone  jus

And so ja  v inaigre t t e

~

~

Fleurs  de  courget te s  en  be ignet  farc i e s  au  chèvre  f ra i s ,
Ve louté  de  courget te s

Zucchin i  f l owers  “be ignet ” ,  s tu f f ed  wi th  goat  cheese ,
zucch in i  ve louté

~

Langoust ine  en  carpacc io ,
Tomates  en  gaspacho ,  avocat  gr i l l é ,

Sauce  cockta i l  à  la  b i sque  de  crus tacés
Carpacc io  o f  s campi ,  tomatoes  in  gazpacho ,  gr i l l ed  avocado ,

She l l f i sh  Bi sque  Cockta i l  Sauce

Ravio l e s  de  mousse l ine  de  pommes  de  t erre  c i t ronnée ,
Poulpe  conf i t ,  sauce  au  po ivron rôt i ,  câpres
Potato  Mousse l ine  rav io l i ,  conf i t  oc topus ,

Roasted  be l l  pepper  sauce ,  capers



Pêche  du jour ,
Tomates  rô t i e s ,  o l ive s  e t  câpres ,  jus  d ’arê te s  au  Vermouth

Local fish, Roasted tomatoes, olives and capers, vermouth bone juice
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Agneau rôt i  aux  aromates
    Pe t i t s  po i s  à  la  menthe ,  yaourt  de  breb i s ,  jus  d ’agneau

Roast  lamb with  herbs ,  peas  wi th  mint ,  sheep ’ s  yogurt ,  lamb jus

Vola i l l e  du  maqui s ,
Croust i l lant  de  pommes  de  t erre ,  f i gues  rô t i e s ,  jus  de  vo la i l l e

«  Maqui s  »  poul t ry ,  potatoes  cr i spy ,  roas ted  f i g ,  pou l t ry  gravy

Veau de  Corse ,
Gnocchis aux olives, oignons rôtis, jus de veau dans l’idée d’une daube
 Corsican veal, olives gnocchis, roasted onions, veal jus in daube style

~

~

~



Sé lec t ion  de  f romages  a f f inés  e t  mie l  de  Corse  
Se l ec t ion  o f  cheese s  and honey  f rom Cors i ca
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Douceurs de fruits noirs, crème légère infusée au jasmin, 28 €
Fruits frais, sorbet cassis mûres

“Douceur” of red berries, infused jasmin cream, fresh fruits,
Blackcurrant and blackberry sorbet

“Fraîcheur de pêche”, crème légère au citron confit infusé au thé 
           Earl Grey et sorbet plein fruits, sauce vanillée

 “Peach freshness”, light cream with candied lemon infused with tea
       Earl Gray and full fruit sorbet, vanilla sauce

Millefeuille vanille, caramel, croustillant de cacahuètes,
 Glace Whisky de Corse 

Vanilla millefeuille, caramel, creaspy peanuts,
 Corsican Whisky ice cream

~

~

~

Le Baba (à  partager ,  pour  2  per sonnes )  
s é l ec t ion  de  rhum et  chant i l ly  vani l l e  

Le  Baba au rhum ( to  share ,  for  2  peop le )  s e l ec t ion  o f  rum and
vani l la  chant i l ly

~


